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FREIDORA SIN ACEITE

MANUAL DEL USUARIO

MF-TN45WK2

Avisos de advertencia: Antes de utilizar este producto, lea atentamente este manual y consérvelo para
futuras referencias.

El disefio y las especificaciones estan sujetos a cambios sin previo aviso para la mejora del producto.
Consulte con su distribuidor o fabricante para obtener mas detalles.
El diagrama de arriba es solo para referencia. Tome la apariencia del producto real como estandar.






CARTA DE AGRADECIMIENTO

iGracias por elegir Midea! Antes de utilizar su nuevo producto Midea, lea
detenidamente este manual para asegurarse de conocer cémo operar las
funciones y caracteristicas de su nuevo aparato de manera segura.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Uso Previsto

Las siguientes pautas de seguridad estdn destinadas a prevenir riesgos imprevistos o
dafos derivados de un uso incorrecto o inseguro del aparato. Por favor, revise el embalaje
y el aparato al recibirlo para asegurarse de que todo esté intacto para garantizar un
funcionamiento seguro. Si encuentra algun dafio, péngase en contacto con el minorista

o distribuidor. Tenga en cuenta que no se permiten modificaciones o alteraciones en el
aparato por motivos de seguridad. El uso no previsto puede ocasionar riesgos y pérdida
de las reclamaciones de garantia.

Explicaciéon de los Simbolos

Peligro

A Este simbolo indica que existen peligros para la vida y la salud de las personas
debido a un gas extremadamente inflamable.

Advertencia de tensién eléctrica

Este simbolo indica que existe peligro para la vida y la salud de las personas
debido a la tension.

Advertencia

puede provocar la muerte o lesiones graves.

Precaucion

La palabra clave indica un peligro con un grado bajo de riesgo que, si no se evita,
puede provocar lesiones leves o moderadas.

Atencioén

La palabra sefal indica informacion importante (por ejemplo, dafios a la
propiedad), pero no peligro.

A La palabra clave indica un peligro con un nivel de riesgo medio que, si no se evita,

Siga las instrucciones

0 Este simbolo indica que solo un técnico de servicio debe operar y mantener este
aparato de acuerdo con las instrucciones operativas.

Lea cuidadosamente estas instrucciones de operacién antes de usar o poner en marcha
la unidad y consérvelas cerca del sitio de instalacion o de la unidad para su uso futuro.
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SALVAGUARDIAS IMPORTANTES

Instrucciones de Seguridad

» Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, su servicio técnico
u otra persona de cualificacion similar, para evitar
peligros.

* No sumerja ninguna parte del aparato en agua ni en
ningun otro liquido.

* Advertencia: Evite derrames en el conector.

* No use en el exterior.

» Este aparato estd destinado para ser usado en
aplicaciones domeésticas y similares, como ser:

- Areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas vy
otros entornos de trabajo;

- casa rustica;

- por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial,;

- Entornos de tipo alojamiento y desayuno;

* Este aparato no esta destinado a ser utilizado por
personas (incluidos los niRos) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta
de experiencia y conocimiento, a menos que hayan
recibido supervision o instrucciones de una persona
responsable de su seguridad sobre el uso del aparato.

* Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que
no jueguen con el aparato (aplicable para los paises no
europeos).

* El aparato no esta disefado para ser operado por
medio de un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.

* Advertencia: El mal uso puede provocar lesiones.
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ADVERTENCIA: En caso de una superficie agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de
descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El mal uso puede provocar lesiones.
El aparato no estd disefiado para ser operado por
medio de un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.

ADVERTENCIA: En caso de una superficie agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de
descarga eléctrica.

Cologue siempre los ingredientes a freir en la cesta,
para evitar que entren en contacto con el calor.

No cubra las aberturas de entrada y salida de aire
mientras el aparato esté en funcionamiento.

No llene la sartén con aceite, ya que esto puede
provocar un incendio.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté en
funcionamiento.

Durante la fritura con aire caliente, se libera vapor
caliente a través de las aberturas de salida de aire.
Mantenga las manos y la cara a una distancia segura
del vapor y de las aberturas de salida de aire. Tenga
cuidado con el vapor y el aire caliente al retirar la
sartén del aparato.

Desenchufe inmediatamente el aparato si observa
humo oscuro saliendo del mismo. Espere a que deje de
salir humo antes de retirar la sartén del aparato.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.

/8\ Las superficies pueden calentarse durante el uso.
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ESPECIFICACIONES

Modelo del Producto
Tension Nominal
Frecuencia Nominal

Potencia

MF-TN45WK2
220 V-~
50/60Hz

1500 W
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VISION GENERAL DEL PRODUCTO

Nombre del Componente

Perilla del
termostato

Perilla del
temporizador

Unidad principal

Conjunto de base

Bandeja de parrilla

Cesto para freir

@ NOTA
Retire las partes del componente antes de la instalacion.
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INSTRUCCIONES DE OPERACION

Preparacion

1. El producto debe colocarse de manera estable sobre una mesa plana (Figura 1), de
modo que el cable de alimentacién tenga una longitud suficiente para conectarlo a la
toma de corriente, y el aire alrededor del producto debe mantenerse en circulacion, y
no debe estar cerca de materiales inflamables.

Figura 1

2. Segun las diferentes configuraciones, instale el conjunto del cesto (Figura 2) y luego
insértelo en la unidad principal (Figura 3).

Figura 2

Consejos para el cesto para freir
Al ensamblar el cesto para freir, el sonido de los enganches metalicos indica que el

ensamblaje estd en su lugar.
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Figura 3

3. Antes de colocar los ingredientes, precaliente la maquina durante 3-5 minutos para un
mejor efecto de coccidn.

Instrucciones

1. Después de encender la maquina, ajuste la perilla de temperatura a la posicion de
200 °C vy la perilla de tiempo a 3-5 minutos para completar el precalentamiento de la
maquina.

2. Una vez finalizado el precalentamiento, sostenga la parte superior de la maquina con
una mano y con la otra mano tire del cesto sujetando su asa. El cesto debe colocarse
sobre una mesa estable.

3. Cologue los ingredientes en los utensilios para hornear dentro del cesto para freir.

4. Introduzca la freidora en la maquina, seleccione la temperatura y el tiempo de coccidn
correspondientes con la perilla, y cocine y caliente los ingredientes.

@ NOTA

Cuando el tambor no estd completamente insertado, el microinterruptor no se activa, y
la maquina se encuentra en modo de apagado del tambor, por lo que no funcionara. En
este momento solo es necesario empujar completamente el tambor.
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5. Después del "ding" del temporizador, se completa el calentamiento. Cuando la
comida esté lista, desenchufe el aparato. Saque la freidora con cuidado, coléquela
sobre la mesa y luego utilice las herramientas auxiliares (como palillos) para retirar los
alimentos cocidos.

Consejos para el temporizador

Si ajusta la escala dentro de los 30 grados (aproximadamente 10 minutos) desde
la posicion OFF (APAGADO), girela a mas de 30 grados y luego ajustela a la escala
requerida.

Manipule con cuidado y recuerde colocar el dispositivo plano sobre la mesa

& para evitar quemarse con el vapor, volcar la freidora o quemarse con aceite o
alimentos calientes. En el proceso de retirar los alimentos, se recomienda utilizar
herramientas auxiliares (como palillos) para ayudatr.

Amable Recordatorio

e El primer uso requiere 10 minutos de calentamiento en seco. Durante el proceso de
calentamiento en seco puede aparecer una pequefa cantidad de humo blanco u olor,
lo cual es normal. No entre en panico.

¢ Antes de que el producto funcione, verifique que los utensilios para hornear o el cesto
para freir estén en su lugar para evitar fallas de funcionamiento.

« Sj detecta que el producto no esta funcionando correctamente, deje de usarlo y
comuniquese de inmediato con nuestro departamento de servicio técnico.

e Utilice los utensilios para hornear y el cesto para freir juntos en toda la maquina y evite
usarlos por separado.

* Después del uso, desenchufe el cable de alimentacion y deje que la freidora de aire se
enfrie completamente antes de moverla.
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Configuracion

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar las configuraciones
basicas para los ingredientes que desea preparar.

Temperatura (°C) Tiempo (min) Peso (9)

DESCONGELAR

PAPAS FRITAS 180 24-26 450
ALAS DE POLLO 190 16-18 600
PATAS DE POLLO 190 19-21 800
CARNE 200 11-13 180
CAMARONES 180 1-13 500
PESCADO 180 12-14 350

TORTA 160 14-16 /

@® NOTA

Tenga en cuenta que estas configuraciones son indicativas. Como los ingredientes
difieren en origen, tamafo, forma y marca, no podemos garantizar la mejor configuracion
para sus ingredientes.



LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

¢ Limpie la freidora de aire para evitar que se queme.

¢ Después de usar, limpie los utensilios para hornear y el cesto para freir a tiempo para
evitar que el aceite de los residuos de alimentos dafie el revestimiento.

¢ No utilice limpiadores abrasivos fuertes para evitar dafiar la maquina y perjudicar su
salud.

¢ Utilice un pafo suave y limpio para limpiar la freidora de aire. No utilice un pafo
demasiado humedo para limpiar la freidora de aire, para evitar que entre agua, lo que
podria provocar un cortocircuito e incendio.

¢ No utilice otros equipos de limpieza, como un lavavajillas, para limpiar la freidora de
aire, ya que podria causar daflos y afectar su funcionamiento.

¢ Use detergente neutro o agua limpia para limpiar las sartenes y los tambores.

* No utilice objetos duros o afilados (como estropajos de alambre, cuchillas, etc.) para
limpiar los utensilios para hornear y el cesto para freir para evitar rayaduras.



SOLUCION DE PROBLEMAS

El funcionamiento de su aparato puede provocar errores y fallas. Las siguientes tablas
contienen posibles causas y notas para resolver un mensaje de error o una falla. Se
recomienda leer atentamente las tablas a continuacién para ahorrar tiempo y dinero que
podria costar llamar al centro de servicio.

Problema Causa Solucién
Cologue el enchufe en una

toma de corriente de pared con
conexion a tierra.

¢ El aparato no estd
enchufado.

Gire la perilla del temporizador al
tiempo de preparacion requerido
para encender el aparato.

La freidora de aire * No ha configurado el
no funciona. temporizador.

¢ Lasartén no esta
colocada correctamente
en el aparato.

Deslice la sartén adecuadamente
en el aparato.

Cologue lotes mas pequefos
de ingredientes en la cesta. Los
lotes mas pequeios se frien de
manera mas uniforme.

e La cantidad de
ingredientes en la cesta
es demasiado grande.

Los ingredientes

fritos con la

; . ¢ Latemperatura Gira la perilla de control de
freidora de aire no : ) L
L configurada es temperatura a la configuracion
estan listos. . . ;
demasiado baja. requerida.
¢ El tiempo de preparaciéon | Gire la perilla del temporizador al
es demasiado corto. tiempo de preparacion requerido.
Los ingredientes que se
Los ingredientes ¢ Ciertos tipos de encuentran uno encima del
se frien de manera ingredientes deben otro o cruzados entre ellos (por
desigual en la agitarse a la mitad del ejemplo, papas fritas) deben
freidora de aire. tiempo de preparacion. agitarse a la mitad del tiempo de
preparacion.
Los snacks fritos ¢ Uso un tipo de snack Use snacks para horno o pincele
no salen crujientes destinado a prepararse ligeramente con un poco de
cuando salen de la en una freidora aceite para un resultado mas
freidora de aire. tradicional. crujiente.
¢ Hay demasiados NO llene la cesta mas alla de su
No puedo ingredientes en la cesta. capacidad total.

deslizar la sartén
adecuadamente en * La cesta no esta
el aparato. adecuadamente
colocada en la sartén.

Empuje la cesta hacia abajo en la
sartén hasta que escuche un clic.
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Problema (of-11L:] Solucién

Cuando frie ingredientes con
grasa en la freidora de aire,
una gran cantidad de aceite se

» Esta preparando filtrara en la sartén. El aceite
ingredientes con grasa. produce humo blanco y la
sartén puede calentarse mas
Sale humo blanco de lo normal. Esto no afecta al
del aparato. aparato ni al resultado final.

El humo blanco se produce

e La sartén aun contiene cuando la grasa se calienta en
restos de grasa de usos la sartén. Asegurese de limpiar
anteriores. bien la sartén después de cada

uso.

Utilice papas frescas y
asegurese de que se mantengan
firmes durante la fritura.

e No utilizo el tipo de papa
Las papas fritas adecuado.
frescas se frien de

manera desigual en

la freidora de aire. * No enjuagd Enjuague bien las tiras de papa

adecuadamente las tiras para eliminar el almiddn de la
de papa antes de freirlas. | superficie.

Asegurese de secar bien las
tiras de papa antes de afadir el

Las papas fritas aceite.

pap e El crujido de las papas
frescas no quedan . . .

., fritas depende de la Corte las tiras de papa mas
crujientes cuando . . -

. cantidad de aceite y pequenas para obtener un
salen de la freidora . ) .
agua que contienen. resultado mas crujiente.

de aire.

Agregue un poco mas de aceite
para un resultado mas crujiente.
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MARCAS COMERCIALES,
DERECHOS DE AUTOR Y
DECLARACION LEGAL

El logotipo @idea, las marcas denominativas, el nombre comercial, la imagen
comercial y todas las versiones de los mismos son activos valiosos de Midea Group y/
o sus afiliados ("Midea"), de los cuales Midea posee marcas comerciales, derechos de
autor y otros derechos de propiedad intelectual, y todo el fondo de comercio derivado
del uso cualquier parte de una marca Midea. El uso de la marca registrada Midea con
fines comerciales sin el consentimiento previo por escrito de Midea puede constituir
una infracciéon de marca registrada o competencia desleal en violaciéon de las leyes
pertinentes.

Este manual ha sido creado por Midea, y Midea se reserva todos los derechos de autor
del mismo. Ninguna entidad o individuo puede usar, duplicar, modificar o distribuir
total o parcialmente este manual, ni agruparlo o venderlo con otros productos sin el
consentimiento previo por escrito de Midea.

Todas las funciones e instrucciones descritas estaban actualizadas al momento de
imprimir este manual. Sin embargo, el producto real puede variar debido a mejoras en
funciones y disefos.

14



AVISO DE PROTECCION DE DATOS

Para la provision de los servicios acordados con el cliente,

nos comprometemos a cumplir sin restricciones con todas las estipulaciones de la
legislacion de proteccion de datos aplicable, de acuerdo con los paises dentro de los
cuales se proveeran los servicios al cliente, asi como, cuando sea aplicable, el Reglamento
General de Proteccion de Datos de la UE (GDPR).

En general, nuestro procesamiento de datos es para cumplir con nuestra obligaciéon

bajo contrato con usted y por razones de seguridad del producto, para salvaguardar sus
derechos en relacién con la garantia y las cuestiones de registro del producto. En algunos
casos, pero solo si se garantiza una adecuada proteccion de datos, los datos personales
pueden ser transferidos a destinatarios ubicados fuera del Espacio Econédmico Europeo.

Se proporcionard mas informacioén previa solicitud. Puede contactar a nuestro Delegado
de Proteccion de Datos a través de MideaDPO@midea.com. Para ejercer sus derechos,
como el derecho a oponerse al procesamiento de sus datos personales con fines

de marketing directo, contdctenos por MideaDPO@midea.com. Para obtener mas
informacion, siga el cédigo QR.
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